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GRÜNER VELTLINER 
SELECTION
2023
Der vielseitige Klassiker, passt perfekt zu Wiener 

Schnitzel

HERKUNFT: Österreich, Burgenland

KATEGORIE: Trocken, Weiß, Stillwein

REBSORTEN: 100% Grüner Veltliner

WEINBESCHREIBUNG
Helles Gelb, komplexes Bouquet nach Kräutern und  gelben Früchten, am Gaumen 
facetten- und vnessenreich, attraktize Würöe und gebündelte Frucht, schAn balanciert, 
fruchtsüßer Obgang.

TERROIR/HERKUNFT
Kalkreiche Schwaröerde, teils steinig auf der Estseite, mit Schiefer-Ninjuss auf der 
Westseite des Reusiedlersees.

ANBAU
GanöMährige Rütölingsbegrünung in Meder öweiten Jeböeile mit öusätölicher, zolljächiger 
Begrünung für 6 Lonate im °ahr. Sorgsamer Jebschnitt und frühe Caubarbeiten 
garantieren zitale Jeben. Loderate Nntblätterung ist entscheidend die Trauben bis öum 
Herbst gesund öu halten.

VINIFIZIERUNG
Olkoholische Gärung bei etwa 18DP. Keine malolaktische Gärung, um den frischen und 
fruchtigen Stil öu erhalten. 3-monatige Cagerung auf der Hefe, um die Komplexität öu 
erhAhen und die Frische öu bewahren. 100% in Ndelstahl fermentiert und gereift.

SPEISEEMPFEHLUNG
/er zielseitige Klassiker passt sowohl öu kalten –latten und traditionellen Gerichten wie 
Wiener Schnitöel als auch öu leichten Fisch- und Gejügelgerichten sowie zegetarischer 
Küche.

ALKOHOL: 12,5%
RESTZUCKER: 72,0 gQl
TRINKTEMPERATUR: 8Y12D P

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: Jualitätswein
VEGETARISCH: Kes
VEGAN: Kes


