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BLAUFRÄNKISCH 
EXQUISIT
2022

HERKUNFT: Österreich, Burgenland

KATEGORIE: Trocken, Rot, Stillwein

REBSORTEN: 100% Blaufränkisch

WEINBESCHREIBUNG
Dichtes Purpurrot mit dunklem Kern, in der Nase frisch und mit feinem Aroma nach 
Brombeere und schwarzer Kirsche, am Gaumen druckvoll und würzig, dunkle Früchte 
und Waldaromen, engmaschige Tanninstruktur, klingt präzise und lang nach.

LAGE
Schwarzerde auf kalkreichen, schottrigen Sedimenten. Der Schotter wirkt als Drainage 
für Niederschläge in der Erntezeit, ReOektor und Speicher von Sonnenstrahlen und 
Wärme.

TERROIR/HERKUNFT
Kalkreiche Schwarzerde, teilweise mit hohem Steinanteil, auf der (stseite und 
Westseite -hier mit Schiefer)EinOussJ des Neusiedlersees.

ANBAU
Das ganze jahr über werden nützliche POanzen in Meder zweiten Rebzeile gepOanzt, 
und zusätzlich wird die gesamte Fläche für 6 Lonate im jahr begrünt. Ein sorgfältiger 
Rebschnitt und frühe Vaubarbeiten gewährleisten, dass die Reben vital bleiben. Eine 
moderate Entblätterung spielt eine entscheidende Rolle, um die Trauben bis zum Herbst 
gesund zu erhalten.

VINIFIZIERUNG
Schonende öerarbeitung, temperaturgeführte Gärung mit dreiwIchiger 
Lazerationszeit und anschließender Vagerung in Edelstahlbehältern

SPEISEEMPFEHLUNG
9deal zu Wild) und RindOeischeintIpfen sowie Pasta, aber auch zu reichhaltigeren 
Fischgerichten.

ALKOHOL: 13,0%
SÄURE: 4,/ g–l
RESTZUCKER: 1,3 g–l
TRINKTEMPERATUR: 12°14C Q

FLASCHENGRÖSSEN: 0,750l
QUALITÄTSSTUFE: Kualitätswein


